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Flor de Totoaba

Umeshu Spritz

(Plum Dew con vino blanco espumoso)

PRIMER TIEMPO
Nigiris Lubina, Huachinango y Totoaba
Roku Summer HighBall

(Roku Gin, jugo de Yuzu, esencia de Bergamota y agua ténica)

SEGUNDO TIEMPO
Salmoén flameado con limén, Toro Aburi y Negijama Maki
Make Mine Matcha
(Roku Gin, Cordial de Matcha y citricos y Chartreuse verde)

TERCER TIEMPO
Unagi, Wagyu con Foie Gras y Atdn Trufado
Japanese Sour

(Suntory Toki, jugo de limon, jarabe de lemon grass y Alga Nori)

#AliveWithTheSeasonsOfJapan
#lkigaiSanAngel
@suntory_rokugin @ikigai_sanangel
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THE JAPANESE CRAFT GIN




