


SHAKE DON (Bowl de Salmón)
AKAMI DON (Bowl de Atún)
HAMACHI DON
UNAGI DON (Bowl de Anguila)
RIB-EYE DON

RIB-EYE UDON
TEMPURA UDON
SUKIYAKI (Harusame, verduras, hongos silvestres,
Rib-eye en caldo semi-dulce)
MISO SHIRU (Alga, tofu y cebollín) 

KING CRAB 

CAMARÓN
LANGOSTINO
RIB-EYE (con salsa de ajonjolí)
WAGYU (con foie gras) 

ENSALADA DE ALGA (con un toque de cítricos 
japoneses y ajonjolí)
KANIKAMA SU (Kanikama con vinagreta hecha 
en casa y Yuzu)
TAKO SU (Pulpo con vinagreta japonesa)

UNI

O-TORO

IKURA (Gunkan o en l imón)

LANGOSTINO

WAGYU A5 JAPONÉS

KING CRAB 

SALMÓN/TUNA (Spicy)

JAVO (Camarón tempura con aderezo picante blanco)

YASAI (Pepino, aguacate, espárrago y raíz de montaña)

HARU (Hamachi, hoja de Shiso, Yuzu y sal)

YOROKOBI (Especial de la casa)

KUMO (Softshell Crab, aguacate, pepino y masago)

KAIZOKU (Variación de pescados)

UNAKYU (Anguila con pepino)

IKIGAI (Hibachi de Rib-Eye con shishito tempura)

KURANCHI (Masago y tempura con Anguila y aguacate)

BOTAN EBI (Camarón de río, ralladura de limón y Yuzu)

OSHI-ZUSHI (Totoaba, Salmón, Anguila o Rib-Eye)
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175.00

215.00

EDAMAMES (Asados/Al Vapor/Tempura)
GOHAN
YAKIMESHI MIXTO
TIRADITO DE PESCA BLANCA
TIRADITO DE TOTOABA
TARTARE IKIGAI (Atún/Salmón)
CRUJIENTES (Rib-Eye/Salmón)
HIBACHI (Rib-Eye/Salmón)
QUIJADA DE HAMACHI
TEMPURA (Vegetales)
TEMPURA (Camarón/Totoaba/Mixto) 
  

TOTOABA

HAMACHI 

RIB-EYE FLAMEADO

ANGUILA

CALLO DE HACHA

CHU-TORO

BOTAN EBI (Camarón de río)

HOKKIGAI (Almeja Chocolata)

ATÚN ALETA AZUL

SALMÓN

HUACHINANGO

MACARELA

PULPO

CALAMAR

KANIKAMA 

MASAGO
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75.00

110.00

60.00

55.00

150.00

220.00

280.00

250.00

220.00

250.00

370.00

160.00

260.00



REFRESCOS

LIMONADA

NARANJADA

AGUA NATURAL

TOPO CHICO (350ml)

PERRIER

SAN PELLEGRINO

CALPIS 

TAIYO (210ml)
(Vino tinto, Sake de la casa, Roku Gin)

SHOGA (190ml)
(Ron Bacardi, jengibre, Sake de la casa, soda)

PASSION FRUTSU (190ml)
(Mezcal Creyente, maracuya, Naranja, Sake)

BRAMBLE (150ml)
(Vodka Tito´s, yuzu, syrope lemongrass, licor de grosella)

LA ÚLTIMA PALABRA (120 ml)
(Mezcal Creyente, luxardo, Chartreusse verde)

MARTINI ROYAL (100ml)
(Gin Roku, St. Germaint, Vodka Tito´s)

GOLD RUSH (100ml)
(Whisky TOKI, Syrope jengibre, Whisky Bushmills 10, 
miel esferificado)

SAKAI BREAKFAST (120ml)
(Dobel diamante, mermelada naranja, hierbabuena, Prosecco)

LICHEETINI (120ml)
(Gin Roku, Lychee, Carpano Dry)

KURABU ROSE (120ml)
(Whisky Bourbon, Aperol, frutos rojos)

BONSÁI SPRITZ (180ml)
(St. Germaint, Vino blanco, Soda Sake, Sisho)

APEROL SPRITZ (180ml)
(Aperol, prosecco)
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CAPUCCINO

AMERICANO

ESPRESSO

BOMBA DE MATCHA
(Galleta de chocolate, panqué y cremoso de
matcha bañado en latte de matcha)

TRUFA DE CHOCOLATE 
(Mousse de chocolate semi amargo galleta de 
chocolate con flor de sal)

ESPONJADO DE COCO 
(Pastel suave de coco sin gluten)

MOCHI-ICE 
(Té verde, Taro, Ferrero y Conejito Turín)

KYOTO NIGHTS
GENMAICHA

SENCHA BLOSSOM

HONEY CHAMOMILE
GINGER LEMON
BERRY BLISS

SAPPORO
SAPPORO PURE
ASAHI
MICHELOB ULTRA
CHARRO PILSNER
SERVICIO MICHELADA
CLAMATO PREPARADO



BACARDI BLANCO
ZACAPA NO. 23 CENTENARIO
MATUSALEM GRAN RESERVA (15 años)

CAMPARI

CINZANO ROSSO

FRANGELICO

FERNET BRANCA

BAILEYS 

PLUM DEW

SAMBUCA

TÍO PEPE

ST.GERMAIN

CHARTREUSSE VERDE

1800 BLANCO 
MAESTRO DOBEL DIAMANTE
JOSÉ CUERVO TRADICIONAL REPOSADO
RESERVA DE LA FAMILIA EXTRA AÑEJO

GREY GOOSE
STOLICHNAYA
TITO´S

400 CONEJOS ESPADÍN
CREYENTE CRISTALINO

HIBIKI HARMONY
SUNTORY TOKI

BUSHMILLS 10 AÑOS
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 
MACALLAN 12

ROKU GIN
HENDRICKS
MARTIN MILLER`S

HENNESSY VSOP


